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Compartiremos en ésta oportunidad...

--Visita de profesores de Honduras

--Nuestro vivero de nativas ~-IVIRA NE-IRY

--Fin de semana de mucho barro, ECO-ECO

--Nos visitan desde San Gabriel-Florida.

--Recorremos nuestros Faros... Cocinando!!

--Voluntario de EE.UU. Kenneth Bergman en Bio Uruguay.

--La Ing. Agr. PhD Alda Rodriguez deja la direccion de
BIO, nos acompanara en el Consejo Técnico Asesor
Honorario.

Curso Internacional de CONTROL BIOLOGICO. Docente Phd Alda
Rodriguez.

Todos aprendemos a tomar mate en BIO!!!! También khermanos
Hondurefios!!!
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Curso de BIOCONSTRUCCION
y HORNOS ECO-ECO. Docentes
de ECOTERRON Arq. Claudia
Noble, lic. Pablo Noble.

Participan Productores de Sauce ;
de Batovi y la Aldea, jovenes de [
Batovi Valle Edén y la Aldea,
participantes del Proyecto
URUGUAY INTEGRA MEVIR
MIDES de San Gabriel Florida,
estudiantes universitarios de
Canelones.

Este es nuestro nuevo horno
ECO-ECO
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Participantes del Proyecto MEVIR
MIDES URUGUAY INTEGRA

DE SAN GABRIEL FLORIDA
aprovechan a conocer el
laboratorio DE CONTROL
BIOLOGICO

EVENTOS pp OXIMOS...

-31 Y 1 de agosto. Reciclaje de la materia organica. Compost,
vermicompost, purines, biodigestores. Manejo de suelos. Reciclaje
de aguas grises. Bainos secos.

=14,15 y 16 de agosto Reproduccion y multiplicacion de especies
nativas. Docente TEC. Julian Gago.

Estos cursos se haran en nuestra granja Abambaé, por consultas e
inscripciones al Tel. 0630 2314.

Universidad Nacional de Agricultura

=Nos visitaron profesores de Honduras.

Durante dos semanas —-del 22 de julio al 7 de julio-hemos tenido el
honor de recibir en nuestras instalaciones de la granja Abambaé
de Bio Uruguay a los Sres. Héctor Fernandez y Raul Muioz de la
Universidad de Agricultura de Honduras (UNA). Esta actividad se
desarroll6 en el marco del convenio de Bio Uruguay con la
mencionada casa de estudios. El motivo de ésta visita fue la de
recibir un instruccion intensiva en Control Bioldgico dictado por la
Ing Agr. PHD Alda Rodriguez en nuestro laboratorio ubicado en la
granja.

El objetivo estuvo centrado en el desarrollo de capacidades
académicas y practicas para la investigacion en control biolégico
en base a hongos entomopatogenos, la produccion a nivel de
laboratorio y la aplicacion a campo de los bio-plaguicidas
producidos en base a dichos hongos. Se expidieron certificados
que avalan la actividad.
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IVIRA NE-IRY

=Este es el nombre, que desde los comienzos fue elegido para
darle nombre al vivero de especies arbustivas nativas en la granja
Abambaé de Bio Uruguay. Esta denominacion nos llega de
nuestros ancestros guaranies y segin supimos significa “Del arbol
fluye la vida”.

Actualmente éste vivero ha sido redisefnado y construido y su
funcionamiento esta a cargo de nuestra companera, idonea en
agroecoldgia, Jacqueline Acuia.

En él podemos apreciar diferentes especies en crecimiento como
Guayabo nativo, Araza, Caroba o Molle Ceniciento, Coronda, entre
otros y la muy llamativa Barba de Chivo "Caesalpinia gilliesii”. Esta
ultima es una especie de hermosa floracion de origen nativo que
posee la particularidad de ser “insectivora”, posee hermosas flores
de color amarillo y filamentos en rojo donde quedan atrapados los
insectos. También se reproducen especies aromaticas muy
preciadas en el arte culinario. Si desea visitarnos estamos a sus
ordenes de lunes a viernes de 8 a 17 horas.

BIO CONSTRUCCION Y HORNO ECO-ECO Y...
Nos visitan desde San Gabriel -Florida

=Durante tres dias, en nuestra granja y con la direccion de la
arquitecta Claudia Noble, Pablo Noble y su equipo, pertenecientes
al grupo ECOTERRON se realizé el taller tedrico practico de bio
construccion y elaboracion de horno ECO-ECO.

Fue notable el interés que desperté en los participantes ésta
actividad a la que acudieron aproximadamente 30 personas,
algunas de Ilugares alejados de la granja Abambaé como
Paysandli, Tambores y San Gabriel (Florida). Cabe destacar que
los asistentes de San Gabriel lo hicieron a través del proyecto
MIDES-MEVIR en convenio con Bio Uruguay, disfrutando de tres
dias de estadia en la granja.

Ademas de la exposicion de diferentes técnicas de construccion en
barro, como tapial, palo a pique, palo enrollado, adobe entro otros,
quedo construido un horno ECO-ECO que ain no hemos estrenado,
esperando que se complete su secado correspondiente y planificar
una suculenta inauguracion!!
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Visitamos los Faros de Bio...Cocinando!!!

=Cumpliendo con lo acordado en el cronograma de trabajo del
proyecto Bio con el apoyo de Programa de Pequeiias Donaciones
(PPD), se visitaron los Faros de Valle Edén, Lunarejo y Arerungua,
en los predios de las familias Pereira , Padern y Rodriguez
quedando para una proxima fecha a confirmar la visita al Faro de
Canas, predio de la familia Olivera.

El objetivo de la actividad estuvo centrado en el arte de la cocina,
seguridad alimentaria y salud. Se busca el mejor aprovechamiento
de los productos de la huerta, en éste caso la protagonista fue la
Acelga, habiéndose sugerido el uso de algunas nativas que surgen
espontaneamente en la huerta como Diente de Ledn, Verdolaga,
Cerraja, etc.

Agradecemos a éstas familias habernos permitido ingresar al
corazon de su hogar y disfrutar de jornadas de mucha alegria y
participacion. En nuestro proximo Bio-letin compartiremos con
todos las recetas que esperamos sean de su agrado también. Es
bueno advertir que no somos vegetarianos, sino mas bien
promovemos una dieta equilibrada en pos de la salud.

Desde EE.UU. nos acompafia Kenneth Bergman

=A través del programa WWOOF, con el cual Bio tiene convenio,
nos acompafna por éstos dias en un programa de voluntariado
Kenneth Bergman. Este joven de 21 aios, residente en los Estados
Unidos llegé a la granja el pasado 17 junio y luego de haber
acordado junto a Bio sus diferentes actividades, cumpliéo en muy
buenos términos las tareas.

Es de destacar el interés que granjas como la nuestra despiertan
en visitantes que provienen de muy distantes puntos del planeta.
En nuestro caso les ofrecemos la oportunidad de aprender
sistemas sustentables de produccion, amigables con el medio
ambiente y la salud, remarcando la importancia que ello tiene hoy
por hoy para todas las comunidades, ademas de ofrecer la
posibilidad de recorrer nuestro continente bajo una novedosa
modalidad.
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Actividades en “FAROS
AGROECOLOGICOS” Taller de

Rodriguez y Mtra Dina Grassi.

Faro de Lunarejo. Flia Padern

¥ Faro de Arerungua Flia. Rodriguez

Faro de Valle Edén Familia
Pereyra
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Pasantia de
- Voluntario
KENNETH
BERGMAN
EN BIO
URUGUAY

iiSi llegaste hasta aqui, te decimos GRACIAS, y
hasta pronto!!
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